ﬁi (nsere

ag;cscmp{:chlung;

-~
Saleburger Riesevbratwurst wit Sauerkrant und gebratenen
Kartoffelspalten dazn Senf G,L,M,0 €10,50
Hausgcmach-l'c Gulaschsuppe in der Loswensuppentasse serviert
dozu Brot G £ 0,20
Haussulze mit Zwiebelringen, Essiggurkerl, Paprika, Essig-0l,
fein garviert dazun Brot G £ 9,70
Geranchertes Forellewfilet wmit Oberskren, Salathonguet und Toastbrot
Pa, LM £10,50
Ofenkartoffel

-mit gegrillten Hilhverstreifen, Gemidse und Sanerrahmdip G € 11,50
-mit roter Bete wmit Kren und Sanerrahmdip ,vegetarisch” £ 4,50
-mit geraunchertem Lachs wid Sanerrahmdip G,D € 11,0

Hirschragout mit hausgemachten Butterspatele, Gemiise,
im Pfand | serviert G,LA,C € 15,90

Zwiebelrostbraten vom Rind wit Speckbolmen und gebratenen
Kartoffelspalten £19,50

Dessert: Steirische Eisknsdel (2. Stiick) ans Vauilleeis mi+
Kitrbiskernkrokant, Kilbiskernsl und Schlagobers €650

Unsere Weinempfehlung

vom Weingut Thiery Weber-Weinviertel:
@elber Muskateller 2024
12 Vol Alk., Bukett nach Holunderbliite, am Ganmen Orange  1/?1 3,90
Rosé ,Lucifer” 2021
12,5 Vol Alk., friseh, fruchtia, frech /213,70
Cabernet Sauvignon Reserve 2019
12,5 Vol Alk., wilrzig, harmovisch, machtio /21 4,20



Aus dem 5UPPcntoPF:

Klare Rindsuppe mit Frittaten A,C,G, L £ 3,490
Klare Rindsuppe wmit einem Speckkwsdel A,C,G,L € 4,70

Klare Rindsuppe mit Kaspressknsdel A,C,G,L € 4,90

( Jnsere Schnitzel:

Wiever Schvitzel vom Schwein oder vom Hulhv
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren A,C,7 £12,70

Bergbanernschvitzel
Schweineschmitzel gefilllt wmit Graukase und Speck,
dozn gebratene Kartoffelspalten und Preiselbeerev A,C,G £13,490

Cordon blen vom Schhwein mit Kase und Schinken
gefillt dazu Pommes frites und Preiselveeren A,C,G £13,90

Knackigc 5a|atc:

Backhenderlsalat

Backhenderlstreifen mit gemischtem Salat,
steirischem Kiirbiskernsl, gerssteten Kilrbiskernen
Joghurtdressing £,0, €12,20

Almsalat - 3 Stiick Kaspresskwsdel mit gemischitem Salat und
Joaghurt-Schnittlanchsauce £,C,.,M £12,90

Fischersalat

warmen Kartoffelsalat mit aebackeve Zanderfiletstreifen

dazun Sauce Tartare £ 14,70
PACA

Kleiner gemischter Salatteller mit Joghurtdressing G £ 4,90



SalZEUrgcr
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Krallinger Speckknidel anf Rahmkraut im Pfand’l serviert £12,50
AICI&I

Pongauner Schweinebraten vom Bauch wnd Schopf mit

Salekartoffeln und Serviettenknsdel £12,50
AICI&IL

Bergsteigerpalatschivke wit deftiger Schinken-Selchfleischfiillung
und Kren, mit Kase itberbacken dazn Salatbonduet A,C,G, L £ 11,50

Ponganer Banernschimans wit Geselchtem, Schweinebratew,
arillwirstel, Sanerkrant, Bratkartoffeln und Serviettenknsdel € 15,70
ACGL

Wiirzige Kasnocken mit Réstewiebeln - im Pfand'l serviert
dazn griver Salat £, £12,70

Nudcligcs:

Spaghetti Bologuese mit schimackhafter Fleischsauce A,C,L £ 4,50
Spaghetti Vegetarisch mit Tomatensauce #,C,L £ 9,50

@Gerne servieren wir Thnen Parmesankase daz,



]:i]r alle
Naschkatzcn:

Hausgemachte Pofesen mit Powidelmarmelade wnd Zimtzucker € 6,70
A/C/&/

warmer Schokokuchen wit Vawilleeis, Schokosauce
wid Schlagobers A,0, € 0,50

Palatschinken (2. Stiick) wmit Warillenmarmelade,
Preiselbeermarmelade oder Caramelsaunce A,C,G £ (0,40

Eispalatschinke mit Schoko-Vauilleeis, Schokosauce
wid Schlagober #,C,,0 € 0,70

Hausgemachter Kaiserschmarren mit Rosinen nd

Apfelmus  A,C.G,0 € 11,90

Pa unser Kaiserschimarren etwas wmelr Zeit zuwm Vorbereiten brancht, bitten wir Sie, bei unserem
Servicemitarbeiter nach der Wartezeit zu fragew.

Winterliche [ isbecher:

Lackenkogelvecher Vavilleeis, Schokoels, Tobleronespitzen,
Caramelsauce, Schlag 3,7 EH € 0,60

Vitalbecher Topfen-Warilleneis, Knuspermitshi, Joghurt, Schlagobers
AGFEH £ 6,50

Coup Panmark Vauilleeis, Schokoeis, Schokosauce,
Schlagobers (G,F £ 5,70

Nusstraum Vawilleeis, Nusseis, knackige Nilsse
Schlagobers G, FEH € (,eD

@ewmischtes Eis mit Vauville-, Schoko- und Erdbeereis
wnd Schlagobers G4, FEH £ 4,60

Gerne nformierew wir Sie iber mégliche Alleraeve in unseren Speisen.



A”ergene

Allergien und Nahrungsunvertraglichkeit sind heute weit verbreitet.
Damit Allergiker einen unbeschwerten Abend im Gasthaus Krallinger
verbringen kdnnen, haben wir alle Speisen, die mogliche Allergien
enthalten, gekennzeichnet. Wir listen Ihnen alle Abkiirzungen mit der
jeweiligen Beschreibung auf. Diese Abkiirzungen finden Sie neben den
einzelnen Speisen.

A\ — Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut oder deren Hybridstdmme)
P - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

(_ — Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

1D — Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

I~ — Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

I~ — Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(5 — Milch/Laktose und daraus gewonnen Erzeugnisse

I — Schalenfriichte, d.h. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschunsse,

Pekannusse, Paranisse, Pistazien, MakadamianUsse,
Queenslandniisse

[ —Sellerie — alle Selleriearten und daraus gewonnene Erzeugnisse
M — Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N — Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

(O — Sulfite und Schwefeldioxid in Konzentration von mehr als 10mg/kg ,
10mg/I

7 — Lupinen (Hulsenfriichte) und daraus gewonnene Erzeugnisse

K — Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse (Muscheln,
Tintenfisch...)

Kreuzkombination bei den einzelnen Zutaten sowie technisch unvermeidbaren
Verunreinigungen bei den einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden. Wir
ubernehmen keine Verantwortung fiir Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu
Verfligung gestellt werden.



